
※ロールベールラップサイレージでカビ発生の恐れが少ない場合には、嗜好性重視の面からサイマスターＡＣをお勧めしています。

※乳酸発酵を損なうことなく酢酸含量が増加したことでpHが低下し、
　二次発酵も抑えられている。

※乳酸・酢酸含量ともに高くなり、pHの低下とともに廃棄率が低下した。

内容量 処理量（原料草） 使用方法

●ロールベールラップサイレージの発酵品質の安定、保存性の向上に。（※）
●予乾牧草サイレージの二次発酵対策に。
●特性の違う３種類の乳酸菌と繊維分解酵素を、バランスよく配合しました。

ロールベールラップなどの予乾牧草サイレージに
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2017年、弊社調べ
細断型ロールベーラー調製
11か月貯蔵
水分78.4%、予乾一日

無添加
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2.53
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2017年、農研機構九沖農研
ロールベールサイレージ
6～10か月貯蔵
水分約45％、予乾一日

無添加
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5.1

4.6

乳酸

1.94
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0.38

0.71

【混合飼料、Ａ飼料、特許出願中】

チモシー１番草 イタリアンライグラス
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速攻増殖の
ラクティス

酸性条件は任せろ！
パラカゼイ

二次発酵と闘う！
ディオリボランス

170g

5kg

20kg

1.7kg

170g一袋を2.5～10リットルの水に溶かしてスプレー

材料10トンに5kgの割合でそのまま混合

添加機のタンク容量に合わせて、適量の水に溶かしてスプレー
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乳酸菌+アクレモ酵素

ヘイレージの品質確保に
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第６7巻第３号（通巻681号）

□サイマスター・ ３ ……………………………………………………………………………………………表 2
□マメ科緑肥ヘアリーベッチを導入した長ネギの減肥栽培…………………… ［佐藤　　孝］……… 1
□緑肥・リビングマルチ利用オオムギ「らくらくムギ（ラマタ）」のご紹介… ［和田美由紀］……… 5
□北海道におけるマメ科緑肥作物の利用方法について………………………… ［宮本　拓磨］……… 8
□雪印おすすめの野菜品種紹介2019………………………………………………… ［佐野まどか］………12
□和牛の飼養管理 Vol. 2 ―繁殖牛と子牛の管理―… …………………………… ［出雲　将之］………15
□緑肥作物品種のご紹介……………………………………………………………………………………20
□緑肥作物特性表……………………………………………………………………………………………22
□地下部の生育をサポートする商品………………………………………………………………………24
□府県向け・二期作用トウモロコシの紹介………………………………………………………………表 4

牧草と園芸/令和元年（2019）５ 月　初夏号　目次

菜の花畑（福島県）

00_H02.indd   2 2019/04/23   13:12:39


