
72022年７月１日発行

「牛乳とまぜるだけ 雪印コーヒー 希釈タイプ」(330ml)

清涼飲料水(希釈用)
希望小売価格希望（税別）：198円
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＜調理例＞

新商品のご案内

材料　２人分

作り方

１） 豆腐は2cm角に切っておく。長ねぎはみじん切りにする。
2） フライパンにサラダ油を熱し、長ねぎ、しょうがを入れる。
　 香りが出たらひき肉を加えて炒め、肉の色が変わったら、酒、塩を加えて炒める。
3） 牛乳、中華スープの素、豆腐を入れて５分ほど煮て、塩で味をととのえる。水溶き片栗粉でとろみをつける。
4） 器に盛り、すりごまと、お好みでラー油をかける。

白い麻婆豆腐

おいしい雪印メグミルク牛乳…300ml
豆腐…1/2丁（150g）
ひき肉…100g
長ねぎ…1/2本
しょうが（みじん切り）…小さじ1
サラダ油…大さじ1
酒…大さじ1
塩…少々
中華スープの素…小さじ1
片栗粉…大さじ1
水…大さじ２
すりごま（白）…大さじ1
ラー油…適宜

牛乳の意外な使い方をご紹介します！

※写真・イラストは
　イメージです

※雪印メグミルクホームページより

｢雪印メグミルク牛乳」は「おいしい雪印メグミルク牛乳」に商品名が変りました。
おいしさのヒミツは「低温脱気製法」と赤い遮光パッケージの
｢おいしさＷ技術」。生乳本来のおいしさをお客様にお届けいたします。
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